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Glutenfria kakor med smak




OM FORETAGET

"Vi ar ett hembageri i Pargas som producerar glutenfria bakelser och kakor.
Vara produkter smakar minst lika bra som de vanliga."

Personerna bakom BestTaste ar Bo och Nataliia Andér fran Pargas.
Inspirationen till att borja framstalla glutenfria produkter har kommit
fran vart eget behov, da det forekommer celiaki i familjen.

Under de senaste tio aren har Nataliia utvecklat ett tiotal olika
glutenfria recept till bakelser vars smak beromts att vara minst lika bra
som de vanliga. Darfor har vi fatt modet att starta BestTaste.

Allt vi producerar ar glutenfritt, sa det finns ingen kontamineringsrisk,
vilket det gor i bagerier dar det ocksa framstalls produkter med bland
annat vanligt vetemjol. Vi tar ocksa i beaktande andra matallergier och
nastan allt vi producerar ar ocksa laktosfritt. Pa bestallning kan vi
ocksa producera veganprodukter.

Vi har ett eget produktutbud, men vi framstaller ocksd tartor pa
bestallning. Det gar ocksa att fa temakakor med egna bilder eller logon
printade pa tartan, som ar atbara.



HONUNGSTARTA (G, 1)

Honungstartan ar en av vara lackraste specialiteter. Honungstarta ar
valdigt vanlig i de slaviska landerna var ocksa rotterna till BestTastes
honungstarta finns. Den framstalls genom att anvanda honung i stallet
for socker, sa den ar halsosammare an den ursprungliga

honungstartan.

Karakteristiskt for honungstartan ar att degen kavlas ut till tunna lager,
som satts pa varandra efter att ha varit i ugnen. Mellan de olika lagren
satts kram bestaende av vanilj, kvarg och gradde samt plommon och

mandel.



CHEESECAKE (G, L)

Cheesecaken i sig verkar enkel vid forsta anblicken, men du maste
bara prova en bit, kanna smakfullheten och det kommer att bli tydligt
varfor denna kaka for manga redan har blivit en favoritcheesecake av
alla maojliga.

BestTastes citroncheesecake ar mattligt sot, lagom syrlig, den verkar
otroligt Iatt och uppfriskande. Prova ocksa var jordgubbscheesecake.



PAVILOVA (G, |)

Pavlova ar en marangbakelse, som ocksa kan fas som tarta. Den bestar
av en marangbotten gjord pd aggvita, socker, vitvinsvinager och
majsstarkelse.

Pavlovan toppas med vispgradde samt frukt eller bar, lite enligt
sasongen. Inuti under gradden finns curd (jordgubbe, citron eller
korsbar).

Pavlovan ar en ypperlig dessert tillsammans med kaffe och ett gott
sallskap!



SCHWARZWAIDTARTA (G, |)

Schwarzwaldtartan ar uppkallad efter bergsomrddet Schwarzwald i
Tyskland. BestTastes Schwarzwaldtarta bestdar ar en fluffig
chokladbotten med mellanlager av korsbar samt cream cheese med
kvark. Tartan toppas med cream cheese med kvark samt cashewnotter.

Kakan ar popular bla. som fodelsedagskaka och till festliga
tillstallningar.



ERBJUDANDE

Napoleon (G, L)

Special
Offer

Nu har vi specialerbjudande pa klassikern Napoleon
Erbjudandet ar i kraft fram till den 31.12.2021

Napoleontartan gors med hemlagad smordeg samt vaniljsas.
Tartan passar ypperligt som dessert till en festlig middag.

10 personers tarta — 45 euro (normalt 60 €)
20 personers tarta — 75 euro (normalt 100 €)




KONTAKTUPPGIFTER

0400 882234
www.besttaste.fi
info@besttaste.fi

Stjarngrand 4

21600 Pargas



https://www.facebook.com/BestTasteBakery
https://instagram.com/besttastebakery
https://www.besttaste.fi/

